Oppskrift

Sitruspasta med bacon og par mesan

En litt syligere pastarett med 100% norsk bacon

1

Slik gjer du

Begynn med & koke pasta. Vi kan anbefale (linguine eller tagliatelle). Stek deretter baconterninger gyldent i
stekepanne sammen med hvitlgk.

2



Hell av pastavannet

Hell vannet av pastaen. Bland inn sitronskall, parmesan, panneristede valngtter og pepper. Hell over noen
spiseskjeer god olivenalje.

3
Servér

Servér pasta med hvitlgkstekt smarettbacon og ruccul asalat pa toppen. Noen ekstra flak med parmesan og en
sitronbét gjar denne enkle middagen til et festmaltid!

I ngr edienser
Du trenger
Pasta, tarr 4009
Gilde Stjernebacon 2009
Valnetter 509
Hvitlgksfedd 2 stk
Sitron (saft og revet skall) 1 stk
Olivenolje
Parmesan 4ss
Ruccola 0,5 pk
Salt & Pepper
Allergener
e Gluten
o Natter

o Melkeprotein inkl laktose



