
Artikler

Pizza - alle våre oppskrifter

Bli inspirert av Gildes oppskrifter på pizza! Pizza er en rett som er elsket av mange, og det finnes
uendelige måter å lage den på. Her har vi samlet alle våre oppskrifter, tips og triks. Prøv en av dem i
dag og bli en pizza-ekspert du også!

Klassisk pizza

    

Pizza med pepperoni og skinke
Pizza med pepperoni og skinke er en klassiker det er vanskelig å ikke elske. Ikke minst er den enkel!

45m  Middels  4 pers.

https://www.gilde.no/oppskrifter/pizza-med-pepperoni-og-skinke


https://www.gilde.no/oppskrifter/pizza-med-skinke-og-ost


    

Pizza med skinke og ost

45m  Middels 4 pers.

https://www.gilde.no/oppskrifter/pizza-med-skinke-og-ost
https://www.gilde.no/oppskrifter/polsepizza


    

#21 Pølsepizza

30m  Lett 4 pers.

https://www.gilde.no/oppskrifter/polsepizza
https://www.gilde.no/oppskrifter/pizza-kjott-ost


    

Pizza med kjøttsaus, ost og basilikum

30m  Lett 4 pers.

https://www.gilde.no/oppskrifter/pizza-kjott-ost
https://www.gilde.no/oppskrifter/pizza-med-skinke-oliven-og-sopp


    

Pizza med skinke, oliven og sopp

40m  Middels 4 pers.

Kjøp pizzatopping fra Gilde på nett

Kjøp hos: Meny    Kjøp hos: Oda

https://www.gilde.no/oppskrifter/pizza-med-skinke-oliven-og-sopp
https://meny.no/sok/?query=Gilde&expanded=products
https://oda.com/no/search/?filter_brand=72&q=Gilde


Pepperoni 130g

5000003773 | 0.130 kg

Salami Siliana Topping 130g

5000006587 | 0.130 kg

Løvtynn Ekte Kokt Skinke 110g

5000002569 | 0.110 kg

https://www.gilde.no/produkter/000000005000003773
https://www.gilde.no/produkter/000000005000006587
https://www.gilde.no/produkter/000000005000002569
https://www.gilde.no/produkter/000000005000004298


Smårettskinke 200g

5000004298 | 0.200 kg

Italiensk pizza

    

Pizza Capriccosa med ekte løvtynn skinke
Obs: Dersom du lager hjemmelaget deig tilsvarer tilberedningstid + heving av deigen ca. 3 timer
totalt før pizzaen er klar til å spises.

30m  Lett  4 pers.

https://www.gilde.no/produkter/000000005000004298
https://www.gilde.no/oppskrifter/pizza-capriccosa-med-ekte-lovtynn-skinke


https://www.gilde.no/oppskrifter/pizza-siliana


    

Pizza siliana

40m  Lett 4 pers.

https://www.gilde.no/oppskrifter/pizza-siliana
https://www.gilde.no/oppskrifter/hvit-pizza-med-go-og-mager-salami


    

Hvit pizza med Go' & magrere salami

45m  Middels 4 pers.

https://www.gilde.no/oppskrifter/hvit-pizza-med-go-og-mager-salami
https://www.gilde.no/oppskrifter/italiensk-pizza-med-salami-silliana-og-sopp


    

Italiensk pizza med salami silliana og sopp

45m  Middels 4 pers.

https://www.gilde.no/oppskrifter/italiensk-pizza-med-salami-silliana-og-sopp
https://www.gilde.no/oppskrifter/pizza-melodi-grand-prix


    

Pizza Melodi grand prix

45m  Middels 4 pers.

https://www.gilde.no/oppskrifter/pizza-melodi-grand-prix
https://www.gilde.no/oppskrifter/pizza-diablo


    

Pizza Diablo

45m  Middels 4 pers.

Løvtynn Ekte Kokt Skinke 110g

5000002569 | 0.110 kg

Salami Siliana Topping 130g

5000006587 | 0.130 kg

Salami Siliana 130g

5000004265 | 0.130 kg

Oppskrift på hjemmelaget pizzadeig

https://www.gilde.no/oppskrifter/pizza-diablo
https://www.gilde.no/produkter/000000005000002569
https://www.gilde.no/produkter/000000005000006587
https://www.gilde.no/produkter/000000005000004265


    

Pizzadeig fra bunn
Lag hjemmelaget pizzadeig i den varianten du liker best! Italiensk tynn, glutenfri eller kanskje tykk
amerikansk bunn er det som frister? Bli inspirert til å lage din perfekte pizza med Gilde.

1t  Middels  4 pers.

Amerikansk pizza

https://www.gilde.no/oppskrifter/slik-lager-du-pizzabunn


https://www.gilde.no/oppskrifter/amerikansk-pizza-for-kjøttelskere


    

Amerikansk pizza for kjøttelskere

45m  Middels 4 pers.

https://www.gilde.no/oppskrifter/amerikansk-pizza-for-kjøttelskere
https://www.gilde.no/oppskrifter/pizza-med-kjottboller


    

Pizza med kjøttboller

45m  Middels 4 pers.

https://www.gilde.no/oppskrifter/pizza-med-kjottboller
https://www.gilde.no/oppskrifter/pizza-med-polseskiver-pesto-og-cherrytomater


    

#47 Pesto pizza med pølse

30m  Lett 4 pers.

Glutenfri med blåmuggost

    

Glutenfri pizza med spekeskinke
Denne pizzaen er like god, bare glutenfri. Selvfølgelig kan du bruke annen pizza-topping dersom du
ønsker det, men vi lover deg at hvis du liker ost og spekemat, kommer du til å elske denne varianten!

50m  Middels  2 pers.

Pizza med en vri

    

Pizza med kjøttdeig, squash og pesto
En skikkelig lørdagspizza med 100% norsk kjøttdeig fra den norske bonden!

30m  Middels  4 pers.

https://www.gilde.no/oppskrifter/pizza-med-polseskiver-pesto-og-cherrytomater
https://www.gilde.no/oppskrifter/glutenfri-pizza-med-spekeskinke
https://www.gilde.no/oppskrifter/pizza-med-kjottdeig-squash-og-pesto


https://www.gilde.no/oppskrifter/birkebeinerpizza-med-spekeskinke


    

Birkebeinerpizza med spekeskinke

25m  Middels 4 pers.

https://www.gilde.no/oppskrifter/birkebeinerpizza-med-spekeskinke
https://www.gilde.no/oppskrifter/pitapizza-med-lammeskav


    

Pitapizza med lammeskav

20m  Middels 4 pers.

https://www.gilde.no/oppskrifter/pitapizza-med-lammeskav
https://www.gilde.no/oppskrifter/tre-ulike-minipizzaer-med-kjottpolse


    

Tre ulike minipizzaer med kjøttpølse

30m  Lett 1 pers.

https://www.gilde.no/oppskrifter/tre-ulike-minipizzaer-med-kjottpolse
https://www.gilde.no/oppskrifter/pinnekjottpizza


    

Pinnekjøttpizza med juletopping

30m  Middels 4 pers.

https://www.gilde.no/oppskrifter/pinnekjottpizza

