Artikler

Alle vare juleoppskrifter!
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Juleplanke med roastbiff, skinkestek og medisterkaker
Dette er perfekt til en forjulslunsj eller i romjulsdagene.

40m Middels 4 pers.



https://www.gilde.no/oppskrifter/juleplanke-med-roastbiff.-skinkestek-og-medisterkaker



https://www.gilde.no/oppskrifter/julepostei-med-deilig-tilbehor

Julepostei med deilig tilbehor

15m Lett 4 pers.



https://www.gilde.no/oppskrifter/julepostei-med-deilig-tilbehor
https://www.gilde.no/oppskrifter/julepolse-med-sotpotet-og-blamuggkrem

Julepolse med sotpotet og blamuggkrem

1t Middels 4 pers.



https://www.gilde.no/oppskrifter/julepolse-med-sotpotet-og-blamuggkrem
https://www.gilde.no/oppskrifter/spyd-med-julesylte

Spyd med julesylte

20m Lett 4 pers.



https://www.gilde.no/oppskrifter/spyd-med-julesylte
https://www.gilde.no/oppskrifter/medisterkaker-pa-fat-med-lun-julesalat

Medisterkaker med lun julesalat

40m Lett 4 pers.

Prev en av disse oppskriftene i forjulen


https://www.gilde.no/oppskrifter/medisterkaker-pa-fat-med-lun-julesalat



https://www.gilde.no/oppskrifter/hel-ribbe-pa-fat-med-tilbehor
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Hel ribbe pa fat med deilig tilbehor

3t 20m Lett 4 pers.



https://www.gilde.no/oppskrifter/hel-ribbe-pa-fat-med-tilbehor
https://www.gilde.no/oppskrifter/oldampet-pinnekjott

Oldampet pinnekjott

3t 20m Middels 4-6 pers.



https://www.gilde.no/oppskrifter/oldampet-pinnekjott
https://www.gilde.no/oppskrifter/bokerokt-skinke-med-fennikelsalat

Bokerokt skinke med fennikelsalat

40m Middels 4 pers.



https://www.gilde.no/oppskrifter/bokerokt-skinke-med-fennikelsalat
https://www.gilde.no/oppskrifter/medisterkaker-med-ovnsbakte-poteter-gronnsaker-og-saus

Medisterkaker med ovnsbakte poteter, grennsaker og saus

30m Middels 4 pers.



https://www.gilde.no/oppskrifter/medisterkaker-med-ovnsbakte-poteter-gronnsaker-og-saus
https://www.gilde.no/oppskrifter/halv-sylte

Halv julesylte

20m Middels 4 pers.



https://www.gilde.no/oppskrifter/halv-sylte
https://www.gilde.no/oppskrifter/julepolse-med-potetmos-og-gronnsaker

Julepoglse med potetmos og grennsaker

45m Middels 4 pers.



https://www.gilde.no/oppskrifter/julepolse-med-potetmos-og-gronnsaker
https://www.gilde.no/oppskrifter/julefjol-med-roastbiff

Julefjel med roastbiff

15m Middels 4 pers.



https://www.gilde.no/oppskrifter/julefjol-med-roastbiff
https://www.gilde.no/oppskrifter/ribberull-pa-landbrod-med-fikenmarmelade

Ribberull pa landbred med fikenmarmelade

15m Middels 4 pers.



https://www.gilde.no/oppskrifter/ribberull-pa-landbrod-med-fikenmarmelade
https://www.gilde.no/oppskrifter/lutefisk-med-klassisk-tilbehor

Lutefisk med klassisk tilbehor

45m Middels 4 pers.



https://www.gilde.no/oppskrifter/lutefisk-med-klassisk-tilbehor
https://www.gilde.no/oppskrifter/julesylte-med-eple-kapers-og-bacon

Julesylte med eple, kapers og bacon

20m Middels 4 pers.



https://www.gilde.no/oppskrifter/julesylte-med-eple-kapers-og-bacon
https://www.gilde.no/oppskrifter/juleskinke-med-rotgronnsaker-og-rodkalsalat
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Juleskinke med rotgrennsaker og redkalsalat

45m Middels 4 pers.

Pinnekjott


https://www.gilde.no/oppskrifter/juleskinke-med-rotgronnsaker-og-rodkalsalat



https://www.gilde.no/oppskrifter/pinnekjott-med-kalrabistappe-og-poteter
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Pinnekjott med kalrabistappe og poteter

3t 30m Middels 4 pers.



https://www.gilde.no/oppskrifter/pinnekjott-med-kalrabistappe-og-poteter
https://www.gilde.no/oppskrifter/pinnekjott-med-jordskokk-og-potet-grateng
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Pinnekjott med jordskokk- og potetgrateng

3t Middels 4 pers.



https://www.gilde.no/oppskrifter/pinnekjott-med-jordskokk-og-potet-grateng
https://www.gilde.no/oppskrifter/pinnekjottpizza
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Pinnekjottpizza med juletopping

30m Middels 4 pers.



https://www.gilde.no/oppskrifter/pinnekjottpizza
https://www.gilde.no/oppskrifter/vanne-ut-pinnekjott

Slik vanner du ut pinnekjottet

24t Lett 4 pers.



https://www.gilde.no/oppskrifter/vanne-ut-pinnekjott
https://www.gilde.no/oppskrifter/pinnekjott-med-pommes-anna-på-kalrot-og-sotpotet

Pinnekjott med «Pommes Anna» pa kalrot og sotpotet

4t Vanskelig 4 pers.



https://www.gilde.no/oppskrifter/pinnekjott-med-pommes-anna-på-kalrot-og-sotpotet
https://www.gilde.no/oppskrifter/grillet-pinnekjott-med-rodkalsalat-notter-og-klementin
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Grillet pinnekjott med rodkalsalat, notter og klementin

3t Middels 4 pers.



https://www.gilde.no/oppskrifter/grillet-pinnekjott-med-rodkalsalat-notter-og-klementin
https://www.gilde.no/oppskrifter/pinnekjottrester-med-tabbouleh-granateple-og-yoghurt-dressing
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Pinnekjottrester med tabbouleh og yoghurt-dressing

30m Middels 4 pers.



https://www.gilde.no/oppskrifter/pinnekjottrester-med-tabbouleh-granateple-og-yoghurt-dressing
https://www.gilde.no/oppskrifter/ovnsgrillet-pinnekjott-med-spro-gronnsaker

Ovnsgrillet pinnekjott med spre gronnsaker

35m Middels 4 pers.



https://www.gilde.no/oppskrifter/ovnsgrillet-pinnekjott-med-spro-gronnsaker
https://www.gilde.no/oppskrifter/juletaco-med-pinnekjott

Juletaco med pinnekjott

1t Lett 4 pers.


https://www.gilde.no/oppskrifter/juletaco-med-pinnekjott
https://www.gilde.no/oppskrifter/oldampet-pinnekjott

Oldampet pinnekjott

3t 20m Middels 4-6 pers.



https://www.gilde.no/oppskrifter/oldampet-pinnekjott
https://www.gilde.no/konsept/pinnekjott

Alt om pinnekjott

Konsept


https://www.gilde.no/konsept/pinnekjott
https://www.gilde.no/oppskrifter/revet-pinnekjott-med-rodkalsalat-og-sotpotetaioli
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Revet pinnekjott med redkalsalat og setpotetaioli

35m Lett 4 pers.

Ribbe


https://www.gilde.no/oppskrifter/revet-pinnekjott-med-rodkalsalat-og-sotpotetaioli



https://www.gilde.no/oppskrifter/chicharrones-med-guacamole-og-baconmarmelade

Chicharrones med guacamole og baconmarmelade

13t Middels 4 pers.



https://www.gilde.no/oppskrifter/chicharrones-med-guacamole-og-baconmarmelade
https://www.gilde.no/konsept/birger-frimo-garanterer-deg-spro-svor-til-julemiddagen

Birger Frimo garanterer deq spro svor til julemiddagen!

Konsept


https://www.gilde.no/konsept/birger-frimo-garanterer-deg-spro-svor-til-julemiddagen
https://www.gilde.no/oppskrifter/langtidsstekt-ribbe
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Langtidsstekt ribbe

10t Middels 4-6 pers.



https://www.gilde.no/oppskrifter/langtidsstekt-ribbe
https://www.gilde.no/oppskrifter/hel-ribbe-pa-fat-med-tilbehor
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Hel ribbe pa fat med deilig tilbehor

3t 20m Lett 4 pers.



https://www.gilde.no/oppskrifter/hel-ribbe-pa-fat-med-tilbehor
https://www.gilde.no/inspirasjon/slik-tiner-du-ribba-enten-du-har-god-eller-darlig-tid

Slik tiner du ribba, enten du har god eller darlig tid

Inspirasjon


https://www.gilde.no/inspirasjon/slik-tiner-du-ribba-enten-du-har-god-eller-darlig-tid
https://www.gilde.no/oppskrifter/kalrabistappe-kalrotstappe

Kalrabistappe med gqulrot

50m Middels 4 pers.



https://www.gilde.no/oppskrifter/kalrabistappe-kalrotstappe
https://www.gilde.no/oppskrifter/ribbe-med-medisterkaker-og-appelsinsaus

Ribbe med medisterkaker og appelsinsaus

3t Middels 4 pers.



https://www.gilde.no/oppskrifter/ribbe-med-medisterkaker-og-appelsinsaus
https://www.gilde.no/oppskrifter/asiatisk-ribbe-med-steambuns

Asiatisk ribbe med glaze og bao buns

4t 25m Middels 7 pers.

Julepolse


https://www.gilde.no/oppskrifter/asiatisk-ribbe-med-steambuns



https://www.gilde.no/oppskrifter/julepolsebruschetta
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#8 Julepoalsebruschetta med blamuggost

20m Lett 4 pers.



https://www.gilde.no/oppskrifter/julepolsebruschetta
https://www.gilde.no/oppskrifter/julepolse-med-rosenkal

#57 Julepolse med rosenkal

30m Lett 4 pers.



https://www.gilde.no/oppskrifter/julepolse-med-rosenkal
https://www.gilde.no/oppskrifter/polsemix

Polsemix

20m Lett 4 pers.



https://www.gilde.no/oppskrifter/polsemix
https://www.gilde.no/oppskrifter/bruscetta-med-julepolse

#32 Brushcetta med julepolse

30m Lett 4 pers.



https://www.gilde.no/oppskrifter/bruscetta-med-julepolse
https://www.gilde.no/oppskrifter/julepolse-med-sotpotet-og-blamuggkrem

Julepolse med sotpotet og blamuggkrem

1t Middels 4 pers.



https://www.gilde.no/oppskrifter/julepolse-med-sotpotet-og-blamuggkrem
https://www.gilde.no/oppskrifter/julepolse-med-potetmos-og-gronnsaker

Julepoglse med potetmos og grennsaker

45m Middels 4 pers.



https://www.gilde.no/oppskrifter/julepolse-med-potetmos-og-gronnsaker
https://www.gilde.no/oppskrifter/rokt-julepolse-pa-ovnsbakt-purre-med-hasselnottsmor-og-timian

Rokt julepolse pd ovnsbakt purre med hasselnattsmer og timian

30m Middels 4 pers.



https://www.gilde.no/oppskrifter/rokt-julepolse-pa-ovnsbakt-purre-med-hasselnottsmor-og-timian
https://www.gilde.no/oppskrifter/julepanne-med-sosisser-lettsaltet-rosenkal-og-mandler

Julepanne med sosisser, lettsaltet rosenkal og mandler

20m Lett 4 pers.

Medisterkaker


https://www.gilde.no/oppskrifter/julepanne-med-sosisser-lettsaltet-rosenkal-og-mandler



https://www.gilde.no/oppskrifter/medisterkaker-med-ovnsbakte-poteter-gronnsaker-og-saus

Medisterkaker med ovnsbakte poteter, grennsaker og saus

30m Middels 4 pers.



https://www.gilde.no/oppskrifter/medisterkaker-med-ovnsbakte-poteter-gronnsaker-og-saus
https://www.gilde.no/oppskrifter/lun-julesalat-med-medisterkaker

Lun julesalat med medisterkaker

30m Lett 4 pers.



https://www.gilde.no/oppskrifter/lun-julesalat-med-medisterkaker
https://www.gilde.no/oppskrifter/medisterkaker-med-saltbakt-kalrot-og-kryddersmor
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Medisterkaker med saltbakt kdlrot og kryddersmer

1t Middels 4 pers.



https://www.gilde.no/oppskrifter/medisterkaker-med-saltbakt-kalrot-og-kryddersmor
https://www.gilde.no/oppskrifter/deilige-medisterkaker-med-smak-av-jul

Deilige medisterkaker med smak av jul

40m Lett 4 pers.

Julepostei


https://www.gilde.no/oppskrifter/deilige-medisterkaker-med-smak-av-jul



https://www.gilde.no/oppskrifter/ovnsbakt-leverpostei-og-bacon

Ovnsbakt leverpostei og bacon pa rugbred

35m Lett 4 pers.



https://www.gilde.no/oppskrifter/ovnsbakt-leverpostei-og-bacon
https://www.gilde.no/oppskrifter/julepostei-med-syltet-rodlok-og-julekrydret-sylteagurk
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Julepostei med syltet radlok og julekrydrede sylteagurker

1t Middels 4 pers.



https://www.gilde.no/oppskrifter/julepostei-med-syltet-rodlok-og-julekrydret-sylteagurk
https://www.gilde.no/oppskrifter/rugbrod-med-grov-leverpostei-lettsyltet-agurk-og-spirer
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Rugbred med grov leverpostei, lettsyltet agurk og spirer

20m Lett1 pers.



https://www.gilde.no/oppskrifter/rugbrod-med-grov-leverpostei-lettsyltet-agurk-og-spirer
https://www.gilde.no/oppskrifter/lun-leverpostei-med-bacon

Lun leverpostei med bacon

30m Lett 4 pers.

Sylte


https://www.gilde.no/oppskrifter/lun-leverpostei-med-bacon



https://www.gilde.no/oppskrifter/halv-sylte

Halv julesylte

20m Middels 4 pers.



https://www.gilde.no/oppskrifter/halv-sylte
https://www.gilde.no/oppskrifter/julesylte-med-eple-kapers-og-bacon

Julesylte med eple, kapers og bacon

20m Middels 4 pers.



https://www.gilde.no/oppskrifter/julesylte-med-eple-kapers-og-bacon
https://www.gilde.no/oppskrifter/fjol-med-skivet-sylte

Fjol med skivet sylte

20m Lett 4 pers.



https://www.gilde.no/oppskrifter/fjol-med-skivet-sylte
https://www.gilde.no/oppskrifter/hel-sylte-den-halve-i-terninger

Hel sylte, den halve i terninger

35m Lett 4 pers.

Mer til koltbordet


https://www.gilde.no/oppskrifter/hel-sylte-den-halve-i-terninger



https://www.gilde.no/oppskrifter/spekemat-pa-flatbrod
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Spekemat pa flatbred

20m Lett 4 pers.



https://www.gilde.no/oppskrifter/spekemat-pa-flatbrod
https://www.gilde.no/oppskrifter/spekeskinketoast-med-rogn

Spekeskinketoast med rogn

1t 50m Lett 4 pers.



https://www.gilde.no/oppskrifter/spekeskinketoast-med-rogn
https://www.gilde.no/oppskrifter/lammerull-anrettet-pa-toast

Lammerull anrettet pa toast

20m Lett 4 pers.



https://www.gilde.no/oppskrifter/lammerull-anrettet-pa-toast
https://www.gilde.no/oppskrifter/juleskinke-med-klementinsalat

Juleskinke med klementinsalat

35m Lett 4 pers.



https://www.gilde.no/oppskrifter/juleskinke-med-klementinsalat
https://www.gilde.no/oppskrifter/glassert-juleskinke

Glassert juleskinke

40m Lett 4 pers.



https://www.gilde.no/oppskrifter/glassert-juleskinke
https://www.gilde.no/oppskrifter/lutefisk-med-bacon-og-ertekrem

Lutefisk med bacon og ertekrem

1t Middels 4 pers.

Mer inspirasjon og julestemning

Kampanje

Mesterkokkens hemmelige tips til perfekt pinnekjott
Fa tips til hvordan du velger det beste pinnekjottet, hvordan det vannes ut, dampes oq tilberedes i
ovn. Se alle Gildes oppskrifter pa pinnekjott her.



https://www.gilde.no/oppskrifter/lutefisk-med-bacon-og-ertekrem
https://www.gilde.no/kampanje/pinnekjott-oppskrift-tips-av-mesterkokken



https://www.gilde.no/konsept/pinnekjott

Alt om pinnekjott

Konsept


https://www.gilde.no/konsept/pinnekjott
https://www.gilde.no/konsept/ribbe

Alt om ribbe til jul!

Konsept


https://www.gilde.no/konsept/ribbe
https://www.gilde.no/inspirasjon/slik-tiner-du-ribba-enten-du-har-god-eller-darlig-tid

Slik tiner du ribba, enten du har god eller darlig tid

Inspirasjon


https://www.gilde.no/inspirasjon/slik-tiner-du-ribba-enten-du-har-god-eller-darlig-tid

