Oppskrift

Revet pinnekjett med rgdkalsalat og sgtpotetaioli
.

Herlig pinnekjattrett med redka salat og setpotet aioli i tortillalefse.

1

Slik gjer du

Skjea kdlen i tynne strimler. Tarrist ngttene og legg de sammen med kalen. Vend inn tranebaa som er surret
lett i litt honning i stekepanne noen minutter. Hell over olje, eddik og pepper. Bland godt sammen.



2

Setpotetaioli

Skrell satpoteten og del den i smabiter. Kok den myk. Haden i en blender og hai hvitlegk og egg. Kjer rolig
og hell oppi oljei entynn strale. Kjer hurtigere og lag en slett sgtpotetaioli. Smak til med salt, sitron og
pepper

3
Servér

Servér pinnekjettet i tortillaeller lefser. Ha over redkal ssalat, setpotetaioli og eventuelt litt klementin eller
appelsini biter.

I ngr edienser
Du trenger
Gilde Pinnekjatt 4009
Tortillalefser 8 stk
Radkal 0,25 stk
Netteblanding (mandel, valnett, pistagnett og hassel nett) 2 dl
Tranebay 2d
Honning 2ss
Olivenaolje 2ss
Hvitvinseddik 1ss
Pepper
Klementiner etter gnske
Setpotetaioli
Setpotet 1509
Eggeplomme 2 stk
Hvitlgksfedd 2 stk
Rapsolje 1,5d
Salt & Pepper
Sitron mengde etter anske
Allergener
e Gluten
o Natter

» Egg



