Artikler

Slik lager vi pelsene vare

Gildes pealser. Det er stor sannsynlighet for at du har stiftet bekjentskap med en eller flere av dem.

De kommer i mange former, fasonger og smaker. Det er egentlig bare fantasien som setter grenser for hvordan de
kan spises. Men hvordan lages egentlig pelser? Det har vi lyst til 3 vise deg. Bli med oss inn pa pelsefabrikken og sjekk
ut oppskriftene etterpa.

Prov en av disse rettene med polser fra Gilde!





https://www.gilde.no/oppskrifter/klassisk-polsegryte

#16 Polsegryte

40m Lett 4 pers.



https://www.gilde.no/oppskrifter/klassisk-polsegryte
https://www.gilde.no/oppskrifter/polsepizza

#21 Polsepizza

30m Lett 4 pers.



https://www.gilde.no/oppskrifter/polsepizza
https://www.gilde.no/oppskrifter/pasta-med-polse

#24 Pasta med polse

40m Lett 4 pers.



https://www.gilde.no/oppskrifter/pasta-med-polse
https://www.gilde.no/oppskrifter/brokkolisalat-med-polsebiter
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#13 Brokkolisalat med peolsebiter

30m Lett 4 pers.



https://www.gilde.no/oppskrifter/brokkolisalat-med-polsebiter
https://www.gilde.no/oppskrifter/quesedilla-med-polse

#10 Quesedilla med polse

20m Lett 4 pers.



https://www.gilde.no/oppskrifter/quesedilla-med-polse
https://www.gilde.no/oppskrifter/tacopolse

#50 Tacopelser

40m Lett 4 pers.



https://www.gilde.no/oppskrifter/tacopolse
https://www.gilde.no/oppskrifter/grillpolsespyd
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#14 Grillpolsespyd

30m Lett 4 pers.



https://www.gilde.no/oppskrifter/grillpolsespyd
https://www.gilde.no/oppskrifter/bakte-gronnsaker-med-polse

#48 Bakte gronnsaker med polse

40m Lett 4 pers.



https://www.gilde.no/oppskrifter/bakte-gronnsaker-med-polse
https://www.gilde.no/oppskrifter/shakshuka-med-polsebiter-og-egg
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Shakshuka med polsebiter og eqgg

40m Lett 4 pers.



https://www.gilde.no/oppskrifter/shakshuka-med-polsebiter-og-egg
https://www.gilde.no/oppskrifter/polsegrateng
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#44 Polsegrateng med potetmos

40m Lett 4 pers.



https://www.gilde.no/oppskrifter/polsegrateng
https://www.gilde.no/oppskrifter/pytt-i-panne-med-polsebiter
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#6 Pytt i panne med polsebiter

30m Lett 4 pers.



https://www.gilde.no/oppskrifter/pytt-i-panne-med-polsebiter
https://www.gilde.no/oppskrifter/sotpotetsuppe-med-polsebiter
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#43 Sotpotetsuppe med polsebiter

40m Lett 4 pers.

Relaterte artikler

Artikkel

Gildes egen polse-ekspert Tom Skjekkeland forklarer: Slik lages pglsene



https://www.gilde.no/oppskrifter/sotpotetsuppe-med-polsebiter
https://www.gilde.no/artikkel/slik-lager-vi-gilde-polser



https://www.gilde.no/oppskrifter/langtidsstekt-ribbe

Langtidsstekt ribbe

10t Middels 4-6 pers.



https://www.gilde.no/oppskrifter/langtidsstekt-ribbe
https://www.gilde.no/oppskrifter/hjemmelaget-rodkal

Hjemmelaget redkal

1t 30m Lett 4 pers.



https://www.gilde.no/oppskrifter/hjemmelaget-rodkal
https://www.gilde.no/oppskrifter/saus-til-ribbe

Saus til ribbe

15m Lett 4 pers.



https://www.gilde.no/oppskrifter/saus-til-ribbe
https://www.gilde.no/oppskrifter/hvordan-steke-bacon-i-panne

Hvordan steke bacon i panne

20m Lett 4 pers.



https://www.gilde.no/oppskrifter/hvordan-steke-bacon-i-panne

