Oppskrift

#28 Grillpelse med karamellisert Ik og aioli

Grillpelse med karamellisert lek og aioli gir en ny dimensjon til pelsa. Prev med din pelsefavoritt fra
Gilde

Slik gjer du

Skjeer lok i skiver. Smelt smer i en stekepanne pa lav varme. Ha i lek i skiver, eddik, salt og pepper.
Stek pa lav varme under omrering, til lesken krymper inn og er gyllen. Ta platen til side i ca 10 min.
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Grill pelser

Grill pelser og paprika. Skjeer den grillede paprikaen i skiver.
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Tilbered og servér



Tilbered grillpelser i bred eller lompe toppet med karamellisert lek, paprika og aioli. Topp med
koriander.

Vel bekomme, fra den norske bonden!

Ingredienser

Du trenger

Grillpelser
Redlok
Smer
Eddik

Aioli
Polsebred

Koriander

Allergener

¢ Melkeprotein inkl laktose

* Egg
e Gluten

600 g

2 stk

10,5 ts
0,5 stk
1 pk

1 stk



