Oppskrift

Pasta penne med kjottpolse

Tagliatelle med kjottpealse, squash, hvitlek og red pesto.

Slik gjer du

Sett ovnen pa 200 grader og bak tomatene til de faller litt sammen. Kok pasta penne etter
pakningsbeskrivelse.
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Lag tomatsaus og stek polser

Surr hvitleken i olivenolje og ha i de hermetiske tomatene. Hakk basilikum og rer inn i sausen. Del
kjottpelsene i 2 og pannestek de i litt smer.
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Server



Server pasta penne rert i egen tomatsaus. Topp med revet fersk mozzarella / parmesan, kjettpelser og
ovnsbakte tomater. Legg pa litt basilikum til slutt.

Enkelt og godt fra den norske bonden!

Ingredienser

Du trenger
Gilde Kjettpolser 1pk (9009)
Pasta, terr 300g
Hermetiserte tomater 1 boks
Hvitleksfedd 3 stk
Olivenolje 1dl
Fersk mozzarella 2 pk
Cherrytomater 2 pk
Basilikum 2 never

Salt & Pepper

Allergener

e Gluten
¢ Melkeprotein inkl laktose



