Artikler

Skal vi spise lam, ma vi ogsa spise sau






Hvis matsvinn var et land, ville det vaat det tredje starste utslippsiand for klimagasser, sa davagrende
miljgvernminister Vidar Helgesen pa Eat-konferansen i Stockholm i 2017.

De siste arene har vi hert flere slike eksempler som illustrerer omfanget av klimaverstingen matsvinn. Mange
har fétt med seg at det er hjemme pa vare egne kjekken at matsvinnet er sterst, og flere og flere blir opptatt
av alage restemat og a spise opp det vi har kjegpt. Men a unnga matsvinn handler ogsa om valgene vi tar far
maten havner i kjaleskapet, det handler om hvavi kjgper og abidratil at all mat som produseres faktisk blir
spist. Vi ma spise hele dyret, ikke bare de mareste filetene. Og skal vi spise lam, ma vi ogsa spise saul.

NRKs nye serie Matsjokket skal belyse det “ skjulte matsvinnet” og Nortura haper at flere vil velge sau til
middag etter & ha sett farste program. Kjgkkensef paVaaghals og kaptein pa det norske kokkelandsl aget,
Christer Radseth, gar i bregien for & avlive myter og inspirere med fristende saueretter.

Hva gjer Gilde?

Nortura har de siste arene jobbet aktivt med a redusere overskuddet av sau og lam. Vi har blant annet:

e Hatt fokus pa produktutvikling, salg og markedsfaring mot dagligvarekjeder, proffmarkedet og
forbrukere.

o Satt ned vare priser palam og sau, som er det virkemiddelet vi har til radighet for & stimulere
ettersparsel.

e Oppfordret produsentene til & produsere faare lam, slakte lettere lam og nok lam tidlig i sesong nar
ettersparselen er hay.

e Gitt tydelige innspill til Innovasion Norge om at det ikke burde gis investeringsstette til
produksjonsdrivende investeringer i sauenaaringa.

Hvordan har lageret blitt sa stort?

Nar man ser NRK s bilder fra reguleringslageret, med hylle pa hylle med fryst sau, kan man lure pa hvordan
vi havnet her.

Dette er bakgrunnen: For noen ar siden produserte Norge for lite sau og lam, og bade myndighetene og
Norturalainn en innsats for & gke produksjonen. Effekten ble dessverre en for sterk stimulans il
produksjonsgkning, samtidig som markedet falt. Dette har vaat utfordrende siden.

Lesmer om hva Gilde gjer i forbindelse med baer ekr aft



Artikkel

Ku, klima og det sterre baer ekraftper spektivet

Baaekraft er mer enn bare klimagassutslipp, og det er viktig ta hensyn til alle aspekter nér vi skal vurdere
om noe er baaekraftig.

Rage not fguhd or type unknown

Les mer


https://www.gilde.no/artikkel/ku-klima-og-det-storre-barekraftperspektivet

Artikkel

Gildejobber trygt i alleledd for at du skal fa maten som vanlig.

Selv i vanskelige tider fortsetter Gilde & levere trygg mat rundt om i hele Norge. Det skyldes at Gilde har en
veletablert verdikjede som samhandler godt i ale ledd.

age not d or type unknown

Les mer


https://www.gilde.no/artikkel/gildes-norske-verdikjede
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Artikkel

Vi er Gilde—en del av det nor ske lokalsamfunnet

Kari er en av mange bgnder som stiller opp i sitt lokalsamfunn. Hver dag bidrar bandene i Norge til & holde

sma og store lokalsamfunn i gang.

age not d or type unknown

Les mer


https://www.gilde.no/artikkel/vi-er-gilde-en-del-av-det-norske-lokalsamfunnet

Artikkel

Vare ba ekraftstiltak

Dette gjer vi for & skape et bagrekraftig landbruk i Norge.

age not d or type unknown

Les mer


https://www.gilde.no/artikkel/vare-baerekraftstiltak
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Artikkel

Gilde bytter ut hermetikkboks med klimasmart emballage

FRA SKOG TIL BOG: Gilde Bog kommer nai pappemballasie fra miljasertifiserte skoger som forsvarlig
forvaltes.

Rage not fguhd or type unknown

Les mer

Ladegfristeoginspirere


https://www.gilde.no/artikkel/recart

Oppskrift

Grillpglse med tyrkisk tilbeher

Prov denne enkle palseretten med tyrkisk tilbeher. Rask og god mat, ndr du heller vi fglge med pa kampen.

yfhd or type unknown
Les mer



https://www.gilde.no/oppskrifter/grillpolse-med-tyrkisk-tilbehor

Oppskrift

Grillpglse med fransk tilbeher

Prov denne enkle pglseretten med ungarsk tilbeher til kampen. Rask og god mat, nar du heller vi fglge med
pa kampen.

ﬁrz d or type unknown
Les mer



https://www.gilde.no/oppskrifter/grillpolse-med-fransk-tilbehor

Oppskrift

Grillpglse med ungar sk tilbehar

Prov denne enkle pglseretten med ungarsk tilbeher til kampen.

yfhd or type unknown
Les mer



https://www.gilde.no/oppskrifter/ungarn-polsa

Oppskrift

Nattpalse

Norsker wienerpalser fra Gilde er den perfekte festmaten! Ogsa nar du skal avslutte med litt nattmat far
festen er over. Derfor kan vi s, at vi er glade for atadel i shmange festligheter i lapet...

age not d or type unknown

Les mer


https://www.gilde.no/oppskrifter/41-nattpolse
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Rating of this product is 3.06 out of 5.

#59 Kokt grill i bred

Visste du at det ikke bare er wienerpalser som kan kokes/trekkes, men ogsa grillpalser? Dette er en tradision
som kanskje er spesielt populag blant trendere. Her gir vi deg fremgangsméten.

vﬁz d or type unknown
Les mer



https://www.gilde.no/oppskrifter/kokt-grillpolse

Rating of this product is 5 out of 5.

Haglepgalise

For deg som elsker kjett er haglepalsa en vinner - to wienere lagt som enten sideligger eller overligger. Topp
med rekesalat og gressl gk for et ekstra smell i smaksl gkene!

age not d or type unknown

Les mer


https://www.gilde.no/oppskrifter/hagle-polse
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Rating of this product is 1 out of 5.

Bursdagspglse - wiener i brad

Palser og barnebursdag gér hand i hand, og lite kan sla feil med en klassisk wienerpglsei brad. Her kan du
lese hvordan de ber tilberedes.

y d or type unknown
Les mer



https://www.gilde.no/oppskrifter/wienerpolse-i-brod

Rating of this product is 5 out of 5.

Ventepalse

Ventepal

se er et must pagrillfesten! For litt ekstra smak mens du venter anbefaler vi en av vare spesial pal ser.

age Not Tgdhd or type unknown

Les mer



https://www.gilde.no/oppskrifter/ventepolse

